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ご予約・お問合わせは

　
五
名
様
以
上
で
お
料
理
は
五
〇
〇
〇
円
、

夜
七
七
〇
〇
円
よ
り
承
り
ま
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℡(084)922-2140

※
当
店
で
使
用
し
て
い
る
お
米
は
、

広
島
県
産
「

恋
の
予
感
」

で
ご
ざ
い
ま
す
。

【営業時間】
11：30～14：30

(オーダーストップ14：00)

17：00～21：00
(オーダーストップ20：30)


